
 

 

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

Du 3 au 7 Mars 2025 

Museau pétale Carottes râpées Concombres Surimi 

Sauté de poulet 
(Origine France) 

Roti de bœuf 
(Origine Normand) 

Dos de cabillaud 
(Pêche durable MSC) 

 
 

Haricots au beurre Frites Riz 
Trio Choux fleurs / Brocolis 

/ Carottes 

Camembert Vache qui rit Chèvre Boursin 

Compote de pommes Fromage blanc sucré Clémentines Tarte aux poires 

Du 10 au 14 Mars 2025 

Taboulé Coleslaw Macédoine Salade tomates cerises 

Pilons de poulet aux herbes 
(Origine France) 

Filet de merlu meunière 
(Pêche durable MSC) 

Noix de jambon au miel 
(Origine France) 

Lasagnes à la bolognaise 

Haricots verts Duo de courgettes Lentilles  

Chèvre Camembert Emmental Vache qui rit 

Flan nappé caramel Yaourt aux fruits Mousse chocolat au lait Kiwi 

Du 17 au 21 Mars 2025 

Carottes râpées Concombres Betteraves Pizza 

Cordon bleu 
(Origine France) 

Tagliatelles aux lardons 
(Porc Normand) 

Pavé de saumon 
(Origine Norvège) 

Poêlée de ratatouille à 
l’huile d’olives 

Flageolets  Riz  

Petits suisses Boursin Camembert Vache qui rit 

Clémentines Salade de fruits Yaourt nature sucré Tarte aux pommes 

Du 24 au 28 Mars 2025 

Céleri rémoulade Macédoine Saucisson sec et à l’ail Coleslaw 

Sauté de poulet 
(Origine France) 

Dos de cabillaud 
(Pêche durable MSC) 

Escalope de dinde 
(Origine France) 

 

Jardinière de légumes 
Chou-fleur / Pommes de 

terre 
Haricots au beurre Lasagnes aux légumes 

Camembert Vache qui rit Boursin Emmental 

Pommes Crème dessert caramel Yaourt aux fruits Glace 

Le menu est susceptible de varier légèrement en fonction des disponibilités des produits 

 


